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Inovácia, kvalita a dokonalosť varenia: náš záväzok. 
 
Vitajte vo svete Mychef. Navrhujeme, vyvíjame a vyrábame zariadenia pre odborníkov v oblasti 
gastronómie, hotelierstva a gastronómie. 
 
Naše produktové portfólio zahŕňa pece, baliace stroje a ochladzovače. Najnáročnejší profesionálni 
kuchári už majú naše vybavenie vo svojich kuchyniach. 
 
Poháňa nás vášeň pomáhať tým najnáročnejším kuchárom dosiahnuť dokonalé výsledky 
prostredníctvom našich produktov najvyššej kvality a našich najlepších interných technológií. 
 
Uznanie kvality a dokonalosti produktov Mychef sa odráža v prestížnych medzinárodných oceneniach, 
ktoré sme v priebehu rokov získali. 
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Unikátny spôsob vyvýjanie pary – MULTISTEAM 
 

Naparujte v rekordnom čase 

Hustá para z 30ºC len za 45 sekúnd s MultiSteam ; najrýchlejší systém výroby a riadenia pary na trhu s 

minimálnou spotrebou vody a najefektívnejším výkonom. Profesionálny konvektomat Mychef COOK 

generuje paru 5-krát rýchlejšie ako rúra s bojlerom, v ktorej para vystúpi len nad 100 °C, trvá to viac 

ako 3 minúty. 

 

 
 

UltraVioletSteam 

Čistá, sterilizovaná para 

S patentovaným systémom tvorby pary UltraVioletSteam je výstup pary 
absolútne čistý a sterilizovaný aj pri veľmi nízkych teplotách. Získajte čistú a 
hustú paru vďaka ultrafialovej technológii, ktorá eliminuje všetky prítomné 
mikroorganizmy. 
 
Kontrola tepelnej stability – TSC 

 
TSC je jediný patentovaný systém, ktorý zaisťuje maximálnu tepelnú 
stabilitu  
takmer bez kolísania (± 0,2°C). 
 
Pomocou tejto technológie dosiahneme:  
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• Vynikajúce výsledky konečnej textúry  

• Úspora energie, pretože nedochádza k teplotným špičkám, 

spotrebuje sa len energia potrebná na udržanie stabilnej teploty 

pri každom varení.  

• TSC meria teplotu vo varnej komore niekoľkokrát za sekundu a prenáša požadované množstvo 

energie.  

• Vysoká presnosť pre varenie pri nízkej teplote alebo vo vákuu Varenie s menšou stratou  

• hmotnosti a žiarivou farbou 

 

 

Špičkové čistenie, 100% sterilizované 
 

Inteligentný samoumývací systém, ktorý automaticky a s najhospodárnejšími 
nákladmi na jedno umývanie na trhu odstraňuje všetky druhy nečistôt. Navyše 
s patentovanou technológiou UltraVioletSteam je vaša rúra 100% bez 
baktérií a pripravená na ďalšie pečenie.  
 
Navyše s tabletami CleanDuo sú náklady na umývanie znížené o 60 % v 

porovnaní s konkurenciou, čím sa znižuje spotreba pracieho a leštidla. 

Dry Out plus 

Aktívne odvádza vlhkosť z komory pre chrumkavejšie textúry vďaka unikátnej 

nízkotlakovej technológii. Ultra-rýchle, perfektne chrumkavé a zlatohnedé.  

Nightwatch 

Umožňuje nočné varenie pri nízkych teplotách s absolútnym pokojom a zaručuje 

bezpečnosť potravín. V prípade, že teplota klesne pod 56ºC, rúra vás na to opticky 

a zvukovo upozorní.  

Vnútorná sonda  

Varenie s viacbodovou vnútornou sondou zaisťuje požadovaný výsledok vďaka 

viacnásobným odčítaniam teploty vo vnútri jedla. Tento syst ém automaticky 

koriguje a kalibruje teplotu, aby sa dosiahol jednotný výsledok na veľkých kusoch. 
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Smartwind – najmodernejší ventilátor 

Rýchlejšie a homogénnejšie varenie vďaka termodynamickej konštrukcii v entilátora 

v kombinácii s inteligentným riadením smeru otáčania a rýchlosti ventilátora. 

Vstavaná odkvapk ávacia miska 

Predný odkvapkávač so zabudovaným odtokom a automatickým vyprázdňovaním 

aj pri otvorených dvierkach 

USB pripojenie 

USB pripojenie na sťahovanie údajov HACCP, na aktualizácie softvéru a na 

nahrávanie a sťahovanie programov. Jednotka umožňuje zaznamenávanie teplôt a 

udalostí, ktoré sa vyskytujú pri bežnom používaní. Dostupné pre iCOOK MAX, 

iCOOK, iCOOK COMPACT, iBAKE MAX a iBAKE. 

 

MODELY iCOOK 

INTELIGENTNÉ ROZHRANIE NA INOVÁCIU VAŠEHO VARENIA 

Užívateľsky prívetivý ovládací panel s 10" dotykovou 

obrazovkou s vyso kým rozlíšením pre intuitívne 

používanie Ponúka možnosť prispôsobenia menu 

podľa potrieb každého užívateľa, zapamätanie až 400 

programov s 10 fázami varenia a súčasné varenie jedla 

na rôznych plechoch.  

Pripojenie Mychef Cloud vám umožní zostať v spojení 

s vašimi jednotkami, nech ste kdekoľvek. Môžete 

zobraziť stav varenia a vytvárať a ukladať recepty 

odkiaľkoľvek.  

Skutočne inteligentná pec schopná zbierať dáta, 

spracovávať ich a poskytovať personalizované 

informácie, ktoré prispejú k riadeniu a úspechu vášho 

podnikania. 

 

ŠTANDARDNÉ VYBAVENIE 
  

3 režimy varenia: 
Pečenie (od 30 °C do 280 °C) 
Zmiešané: pečenie + para (od 30 °C do 280 °C) 
Para (od 30 °C do 130 °C) 
 
Predhrievanie a ochladzovanie. Automatické predhrievanie 
alebo chladenie varnej komory 
 
MultiSteam. Patentovaná technológia dvojitého vstrekovania pary 
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Smart Climate Plus. Inteligentný systém senzorov, ktoré upravujú energiu a vlhkosť v komore v 
závislosti od druhu a množstva potravín 
 
DryOut Plus. Aktívne odsávanie vlhkosti z varnej komory pomocou nízkotlakovej 
technológie. Chrumkavé, zlaté, ultrarýchle a dokonalé výsledky 
 
SmartWind. Rýchle a homogénne varenie s inteligentným systémom riadenia, ktorý reguluje smer 
otáčania turbíny a jej 4 rýchlosti 
 
MySmartCooking. Inteligentný systém varenia. Vyberte si produkt, typ pečenia, upravte veľkosť, 
zhnednutie a bodové nastavenia, rúra vypočíta parametre pre dokonalý výsledok 
 
Práve včas. Synchronizuje zavádzanie podnosov, aby boli všetky jedlá pripravené naraz, ideálne pre 
menu 
 
Wi-Fi pripojenie so vzdialenou aktualizáciou softvéru zariadenia 
 
MyCloud. Zostaňte v spojení so svojou rúrou pomocou smartfónu alebo tabletu. Zobrazte stav varenia, 
vytvorte a uložte recepty odkiaľkoľvek a odošlite ich do vašej rúry alebo si pozrite knihu receptov, ktorá 
sa neustále aktualizuje 
400 programov + 10 fáz varenia v každom programe 
 
FastMenu. Vytvorte obrazovku rýchleho prístupu iba k programom a funkciám, ktoré si sami zvolíte 
 
Kontrola varenia. Prehľad dennej, mesačnej alebo ročnej spotreby 
 
Nočná hliadka. Po výpadku prúdu automaticky pokračuje vo varení cez noc 
 
MyCare. Automatický inteligentný systém čistenia s detekciou stupňa znečistenia a automatickým 
varovaním 
 
Viacbodová vnútorná sonda 
 
USB pripojenie na aktualizáciu zariadenia a zaznamenávanie údajov HACCP 
 
Vizuálne a zvukové upozornenie na dokončenie varenia 
 
LED osvetlenie. Minimálna spotreba a maximálna výdrž 
Nízko-emisné dvierka s trojitým sklom ,ľahko sa čistia 
 
Vysoko odolná varná komora z nehrdzavejúcej ocele AISI 304 18/10 , celozváraná so zaoblenými 
hranami (odtok cez integrovaný sifón ) 
 
Rukoväť a plastové komponenty s antibakteriálnou úpravou 
Ochrana IPX5 proti striekajúcej a striekajúcej vode 
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iCOOK MAX 20x GN 1/1 

 

KAPACITA: 20 x 1/1 GN 

ROZMERY: 893 mmx1018 m x1923 m  

VZDIALENOSŤ MEDZI LIŠTAMI: 67 mm 

HMOTNOSŤ: 311 kg 

VÝKON (kW): 34,7 kW 

NAPÄTIE (V / Ph / Hz): 400/3L+N/50-60 

ODPORÚČANÉ DÁVKY ZA DEŇ: 160 – 320 

Vozík na GN nádoby v cene 

 

PLYNOVÁ VERZIA 

ROZMERY: 893 x 1018 x 1923 , 386 kg 

ELEKTRICKY VYKON: 1061 W, 230 V 

VYKON PLYNU: (G20, G30, G31) 40 kW 
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iCOOK 10x GN 2/1 

KAPACITA: 10 x 2/1 GN 

ROZMERY 760mm, 1050 mm, 1155 mm 

VZDIALENOSŤ MEDZI LIŠTAMI: 80 mm 

HMOTNOSŤ: 146 kg 

VÝKON (KW): 27,9kW 

NAPÄTIE (V / Ph / Hz) : 400/3L+N/50-60 

ODPORÚČANÉ STRAVOVANIE ZA DEŇ :150 – 300 

 

PLYNOVÁ VERZIA 

ROZMERY: 760 x 1168 x 1144 mm 

ELEKTRICKY VYKON: 805 W, 230 V 

VYKON PLYNU: (G20, G30, G31) 35 kW 

 

iCOOK 6x GN 2/1 

 

KAPACITA: 6 x 2/1 GN 

ROZMERY 760 x 1050 x 865 mm 

VZDIALENOSŤ MEDZI LIŠTAMI: 85 mm 

HMOTNOSŤ: 118 kg 

VÝKON (KW): 18,6 kW 

NAPÄTIE (V / Ph / Hz) : 400/3L+N/50-60 

ODPORÚČANÉ STRAVOVANIE ZA DEŇ : 110-240 porcií denne 

 

PLYNOVÁ VERZIA 

ROZMERY: 760 x 1168 x 854 mm 
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ELEKTRICKY VYKON: 805 W, 230 V 

VYKON PLYNU: (G20, G30, G31) 20 kW 

 

iCOOK 10x GN 1/1 

 

KAPACITA: 10 x 1/1 GN 

ROZMERY 760 x 725 x 1020 mm 

VZDIALENOSŤ MEDZI LIŠTAMI: 68 mm 

HMOTNOSŤ: 112 kg 

VÝKON (KW): 18,6 kW 

NAPÄTIE (V / Ph / Hz) : 400/3L+N/50-60 

ODPORÚČANÉ STRAVOVANIE ZA DEŇ : 100-200 porcií denne 

 

PLYNOVÁ VERZIA 

ROZMERY: 760 x 842 x 1144 mm, 147 kg 

ELEKTRICKY VYKON: 805 W, 230 V 

VYKON PLYNU: (G20, G30, G31) 20 kW
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iCOOK 6x GN 1/1 

 

KAPACITA: 6 x 1/1 GN 

ROZMERY 760 x 725 x 750 mm 

VZDIALENOSŤ MEDZI LIŠTAMI: 68 mm 

HMOTNOSŤ: 80 kg 

VÝKON (KW): 9,3 kW 

NAPÄTIE (V / Ph / Hz) : 400/3L+N/50-60 

ODPORÚČANÉ STRAVOVANIE ZA DEŇ : 50-110 porcií denne 

 

PLYNOVÁ VERZIA 

ROZMERY: 760 x 842 x 854 mm, 130 kg 

ELEKTRICKY VYKON: 805 W, 230 V   

VYKON PLYNU: (G20, G30, G31) 13 kW 

 

PRÍSLUŠENSTVO 

 

• Súprava UltraVioletSteam  6 GN 1/1  416 € 10 GN 1/1 832 €  

• Podstavec     GN 1/1  415 €  GN 2/1  655 €  

• Ručná sprcha     189 € 

• Clean Duo – umývacie tablety 50 ks  92 € 

• Predný parný kondenzačný kryt   1768 € 
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MODELY COOK PRO 

 

JEDNODUCHÉ OVLÁDANIE PRE VYNIKAJÚCE A PRESNÉ VÝSLEDKY 

Tento ovládací panel sa tak ľahko používa, že má iba základné tlačidlá na 

rýchle a efektívne varenie. Vyberte režim varenia, nastavte potrebné 

parametre a ide sa, je to. Jednoduché použitie a efektívne na varenie  

 

ŠTANDARDNÉ VYBAVENIE  
 

3 režimy varenia: 
Pečenie  (od 30 °C do 260 °C) 
Zmiešané: pečenie + para (od 30 °C do 260 °C) 
Para (od 30 °C do 130 °C) 

 
SmartWind. Rýchlejšie a úplne homogénne varenie vďaka inteligentnému 
systému riadenia smeru otáčania a 2 rýchlostiam turbín 
 
MultiSteam. Patentovaná technológia dvojitého vstrekovania pary, 5-krát 
hustejšia a rýchlejšia ako u tradičných kotlov alebo systémov s priamym 
vstrekovaním 
DryOut Plus. Aktívne odsávanie vlhkosti z varnej komory vďaka 
nízkotlakovej technológii. Chrumkavé a zlaté ultrarýchle a dokonalé 
MyCare. Automatický čistiaci systém 
 
Automatické chladenie. Ultra rýchle a bezpečné chladenie pre čistenie 
MyCare 
Automatické predhrievanie. Ultra rýchle predhriatie 
Manuálna regenerácia 
C-vodidlá s ľahko čistiteľným systémom proti prevráteniu 
 
Dvere s dvojitým sklom s nízkymi emisiami, skladacie a ľahko sa čistia 
Vysoko odolná varná komora z nehrdzavejúcej ocele AISI 304 18/10 so 
zaoblenými hranami, plne zváraná, s odtokom a integrovaným sifónom 
Rukoväť a plastové komponenty s antibakteriálnou úpravou 

Ochrana IPX5 proti striekajúcej a striekajúcej vode 
 
 

VOLITEĽNÁ VÝBAVA 
 

Wi-Fi pripojenie. Zahŕňa: 
· Cloud. Vytvárajte, ukladajte alebo upravujte recepty a posielajte ich do vašej rúry 
· Diaľkové ovládanie rúry zo smartfónu alebo tabletu 
 
Otváranie dverí vľavo 
 
UltraVioletSteam. Úplne čistá para, sterilizovaná a bez patogénov vďaka tejto patentovanej 
technológii ultrafialového žiarenia 
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COOK PRO 10x GN 1/1 

KAPACITA: 10 x 1/1 GN 

ROZMERY 760 x 710 x 1022 mm 

VZDIALENOSŤ MEDZI LIŠTAMI: 68 mm 

HMOTNOSŤ: 102 kg 

VÝKON (KW): 18,3 kW 

NAPÄTIE (V / Ph / Hz) : 400/3L+N/50-60 

ODPORÚČANÉ STRAVOVANIE ZA DEŇ : 90-180 porcií denne 

Štandardné otváranie dverí vpravo 

 

 
 
 

COOK PRO 6x GN 1/1 

KAPACITA: 6 x 1/1 GN 

ROZMERY 760 x 710 x 750 mm 

VZDIALENOSŤ MEDZI LIŠTAMI: 68 mm 

HMOTNOSŤ: 74 kg 

VÝKON (KW): 9,3 kW 

NAPÄTIE (V / Ph / Hz) : 400/3L+N/50-60 

ODPORÚČANÉ STRAVOVANIE ZA DEŇ : 40-110 porcií denne 

Štandardné otváranie dverí vpravo 
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COOK PRO 4x GN 1/1 

KAPACITA: 4 x 1/1 GN 

ROZMERY 760 x 710 x 615 mm 

VZDIALENOSŤ MEDZI LIŠTAMI: 68 mm 

HMOTNOSŤ: 64 kg 

VÝKON (KW): 6,3 kW 

NAPÄTIE (V / Ph / Hz) : 400/3L+N/50-60 

ODPORÚČANÉ STRAVOVANIE ZA DEŇ : 35-95 porcií denne 

Štandardné otváranie dverí vpravo 

 

 

 

PRÍSLUŠENSTVO 

 

• Súprava UltraVioletSteam  6 -4 GN 1/1  416 € 10 GN 1/1 832 €  

• Podstavec     GN 1/1  415 €   

• Ručná sprcha     189 € 

• Clean Duo – umývacie tablety 50 ks   92 € 

• Predný parný kondenzačný kryt   1768 € 

• Súprava na pripojenie Wi-Fi   239 € 
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KOMPAKTNÉ MODELY 

Využite priestor vašej kuchyne na maximum 

Pečte, varte, opekajte, vyprážajte, varte v pare, varte vo vákuu, 
dehydrujte... S Mychef COMPACT sú možnosti varenia nekonečné a 
zaberajú minimum miesta vo vašej kuchyni. S ním môžu aj tie 
najmenšie kuchyne optimalizovať svoj pracovný priestor až o 40 % pri 
zachovaní vysokej výrobnej kapacity. 
 

ŠTANDARDNÉ VYBAVENIE 

3 režimy varenia: 
Pečenie  (od 30 °C do 300 °C) 
Zmiešané: prúdenie vzduchu + para (od 30 °C do 300 °C) 
Para (od 30 °C do 130 °C) 
 
Varenie s jadrovou sondou. S konektorom Plug & Play pre jednobodovú, viacbodovú alebo sous-vide 
sondu bez zreteľa 
Predhrievanie a ochladzovanie. Automatické predhrievanie alebo chladenie varnej komory 
 
MultiSteam. Patentovaná technológia dvojitého vstrekovania pary, 5-krát hustejšia a rýchlejšia ako u 
tradičných kotlov alebo systémov s priamym vstrekovaním 
 
SmartClima Plus. Inteligentný systém senzorov, ktoré upravujú energiu a vlhkosť v komore v závislosti 
od druhu a množstva potravín 
DryOut Plus. Aktívne odsávanie vlhkosti z varnej komory vďaka nízkotlakovej technológii. Chrumkavé, 
zlaté, ultrarýchle a dokonalé výsledky 
SmartWind. Rýchlejšie a úplne homogénne varenie vďaka inteligentnému systému riadenia smeru 
otáčania a 4 rýchlostiam turbín 
 
9 tlačidiel rýchleho prístupu k uloženým umývacím programom alebo cyklom 
108 programov + 5 fáz varenia v každom programe 
 

Nočná hliadka. Automaticky pokračuje vo varení cez noc priamo v bode, 
kde sa zastavilo po výpadku prúdu 
MyCare. Automatický inteligentný čistiaci systém 
6,5-palcový širokouhlý LCD  
Digitálne zobrazenie hodnôt teploty, aktuálnych a zvolených hodnôt 
Aktualizácie zariadenia na pripojenie USB a zaznamenávanie údajov 
HACCP 
 
Vysoko odolná varná komora z nehrdzavejúcej ocele AISI 304 18/10 , 
celozvarená so zaoblenými hranami (odtok s integrovaným sifónom) 
 

LED osvetlenie Minimálna spotreba a maximálna výdrž 
Dvere s dvojitým sklom s nízkymi emisiami , sklopné a ľahko sa čistia 
Zásobník vody s automatickým vyprázdňovaním aj pri otvorených dverách 
Rukoväť a plastové komponenty s antibakteriálnou úpravou 
 
Ochrana na úrovni IPX5 proti striekajúcej vode a tryskajúcej vode 
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COOK COMPACT MASTER 6 GN 2/3 

KAPACITA: 6x GN 2/3 40mm, 12 x GN 2/3 20mm, 4x GN 2/3 65 mm 

ROZMERY 520 x 680 x 625 mm 

HMOTNOSŤ: 60 kg 

VÝKON (KW): 6,3 kW 

NAPÄTIE (V / Ph / Hz) : 230/L+N/50-60 alebo 230/3L/50-60 alebo 

400/3L+N/50-60 

ODPORÚČANÉ STRAVOVANIE ZA DEŇ : 20-80 porcií denne 

Štandardné otváranie dverí vpravo 

Vrátane samočistiaceho systému a Wi-Fi 

 

COOK COMPACT MASTER 6 GN 1/1 

KAPACITA:  6x GN 1/1 40mm, 12 x GN 1/1 20mm, 4x GN 1/1 65 mm 

ROZMERY  520 x 835 x 625 mm 

HMOTNOSŤ: 72 kg 

VÝKON (KW): 7,3 kW 

NAPÄTIE (V / Ph / Hz) : 230/L+N/50-60 alebo 230/3L/50-60 al. 

400/3L+N/5060 

ODPORÚČANÉ STRAVOVANIE ZA DEŇ : 20-80 porcií denne 

Štandardné otváranie dverí vpravo 

Vrátane samočistiaceho systému a Wi-Fi 
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PRÍSLUŠENSTVO 
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VYSOKORÝCHLOSTNÉ RÚRY 

Špeciálne navrhnuté na vykonávanie jednoduchého a rýchleho varenia v priebehu niekoľkých minút, 
dokonca sekúnd, aby vaši zákazníci nemuseli tak dlho čakať. 

 

Vysokorýchlostné rúry Mychef QUICK dosahujú vždy perfektné a kvalitné výsledky pri každom varení, 

a to vďaka novej technológii a ich robustnému, kompaktnému a ľahko použiteľnému dizajnu. 

 

Technológia High Speed kombinuje 2 technológie ohrevu: 

• 3D nárazový systém prúdenie vzduchu 

• Konvekcia (nastavenia teploty od 100ºC do 275ºC v krokoch po 1ºC) 

 

Rýchle, efektívne a dynamické. 

Kompaktný a stohovateľný dizajn pre menšie priestory. 

Určené pre bary, kaviarne, čerpacie stanice, plážové bary, food trucky a 

ďalšie. 

Prispôsobiteľná a užívateľsky prívetivá dotyková obrazovka. 

Simultánne varenie pre rýchle výsledky. 

Ľahko sa čistí, vyberateľný interiér, pohodlný a prístupný. 

6,8-palcový prispôsobiteľný dotykový displej 

1024 programov + 32 programov s rýchlym prístupom 

USB pripojenie. Na vloženie všetkých vašich receptov do rúry 

Tichá prevádzka 

Vizuálne a zvukové upozornenie na dokončenie varenia 

Ľahko sa čistí, plne vyberateľný interiér 

 

Vysoko odolná varná komora z nehrdzavejúcej 

ocele AISI 304 18/10 

, plne zváraná so zaoblenými hranami 

Exteriér z nehrdzavejúcej ocele v rôznych farbách: béžová, čierna alebo 

červená. 

 



- ceny sú bez DPH- 
 

HIGH SPEED RÚRA QUICK 1T 

KAPACITA:  Rozmery varnej komory (šírka x hĺbka x výška) 310 x 310 x 

138 mm 

ROZMERY  Šírka: 397 mm, Hĺbka: 598 mm, Výška : 410 mm 

HMOTNOSŤ: 60 kg 

VÝKON (KW): 3,6 kW 

NAPÄTIE (V / Ph / Hz) : 230/L+N/50-60  

VÝKON : 20 porcií za hodinu 

VRÁTENE: 1x280x280 mm lopatka hliníková, 1x teflonový košík 280x280x25mm 1x teflon  

 

 

 

PRÍSLUŠENSTVO 

 

 

 



- ceny sú bez DPH- 
 

TEPLOVZDUŠNÉ RÚRY S PARNOU FUNKCIOU 

 

Mychef BAKERSHOP je konvektomat s nastaviteľnou vlhkosťou 

špeciálne navrhnutý tak, aby výrazne zjednodušil prácu kaviarňam a 

malým predajniam, ktoré pečú proti času a s jednoduchými 

parametrami. BAKERSHOP ponúka rýchly servis a zaisťuje, že 

mrazený chlieb a pečivo sú jemnejšie a chrumkavejšie ako 

kedykoľvek predtým. 

 

ŠTANDARDNÉ VYBAVENIE 

 

 Konvektomat s nastaviteľnou vlhkosťou špeciálne vytvorený na varenie mrazeného pečiva a 

pekárenských výrobkov. 

2 režimy varenia: 

Pečenie (od 30º do 260ºC) 

Zmiešaná: konvekcia + vlhkosť (od 30º do 260ºC) 

 

Fan Plus. Homogénnejšie varenie vďaka obojsmerným 2-rýchlostným 

turbínam 

SteamOut. Odstránenie vlhkosti z varnej komory 

Priame vstrekovanie vlhkosti 

Automatické predhrievanie. Ultra rýchle predhriatie 

40 programov na varenie 

3 fázy varenia + predohrev 

 

Multiprogramová klávesnica. 8 programov s priamym prístupom 

Ľahko čistiteľné L koľajnice 

Manuálna regenerácia 

LED obrazovka 

 

Vizuálny a akustický signál ukončenia varenia 

LED osvetlenie Minimálna spotreba a maximálna výdrž 

Nízkoemisné dvere s dvojitým zasklením 

Vysoko odolná varná komora z nehrdzavejúcej ocele AISI 304 18/10 , plne zváraná so 

zaoblenými hranami 

Rukoväť a plastové komponenty s antibakteriálnou úpravou 

Ochrana na úrovni IPX4 proti striekajúcej vode a tryskajúcej vode 

 

 

 

 

 



- ceny sú bez DPH- 
 

BAKERSHOP AIR S 4x 600x400 mm 

KAPACITA:  4x 600x400 mm  60 bagiet, 192 croissantov za hodinu 

ROZMERY:  760 x 760 x 522 mm 

HMOTNOSŤ: 58 kg 

VÝKON (KW): 6,3 kW 

NAPÄTIE (V / Ph / Hz) : 400/3L+N/50-60  

VZDIALENOSŤ MEDZI LIŠTAMI: 75 mm 

OTVÁRANIE: HORE 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



- ceny sú bez DPH- 
 

BAKERSHOP AIR S 4x460x330 mm 

KAPACITA:  4x 460x330 mm, 96 croissantov za hodinu 

ROZMERY:  620 x 690 x 522 mm 

HMOTNOSŤ: 53kg 

VÝKON (KW): 3,6 kW 

NAPÄTIE (V / Ph / Hz) : 230/L+N/50-60 

VZDIALENOSŤ MEDZI LIŠTAMI: 75 mm 

OTVÁRANIE: HORE 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



- ceny sú bez DPH- 
 

 

  
 

PREČO MYCHEF KONVEKTOMATY OD NÁS? 
 
 
✓ Sme dovozcom tejto značky pre SR 

✓ Základné modely máme skladom 

✓ Záručný aj pozáručný servis 

✓ Náhradné diely skladom 

✓ Servis do 48h od nahlásenie poruchy 

✓ Možnosť náhradného konvektomatu v prípade potreby 

✓ Odborné poradenstvo, šéfkuchár na infolinke 

✓ Možnosť kúpy na splátky, aebo na leasing 

✓ 1x za rok servisná prehliadka zdarma – počas záruky 

✓ Vyskúšanie konvektomatu zdarma 

 
 


